
 

道新文化センター小樽「金曜夜のワイン教室」 
 by ABE, Masahisa  

 

大好評の既存講座（みんなで楽しむワイン教室）の姉妹講座で入門編。 

3 種類の飲み比べをすることで、違いや特徴がよくわかるようになります。 

どんなワインなら、どんな料理にオーダーすると失敗しないのかをはじめ、 

「格付けチェック」でも注目されるワインの知識や味わい方について、 

金曜日の仕事帰りに、手ぶらでワインを飲みながら経験していきます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

（Kazeru8 月号掲載広告より）   

 

＜講座概要＞ 

会場 道新文化センター小樽 B 教室 

   （小樽市稲穂 2 丁目 8−4 北海道新聞小樽支社 4F 小樽駅より徒歩 5 分） 

開講日：2021 年 10 月～2022 年 3 月までの第 2 金曜日（10 月のみ第 3 金曜日＝10／15） 

時間 ：18:00～19:00 までの 1 時間 

受講料：10 月～12 月（3 ヵ月分前納）7,260 円 1 月～3 月も同額です 

教材費：1 回あたり 1,800 円（3 ヵ月分前納） 

定員 ：7 名予定 

申込方法 8 月 20 日より道新文化センター小樽（0134−23−1700）にて承ります 

（平日 9:30～18:30 土曜 9:30～17:30   日曜・祝日休み） 

 
＜講師：阿部眞久（あべまさひさ）略歴＞ 

1997 年に 23 歳でソムリエ資格取得（資格受験最年少） 
2005 年にシニアソムリエ資格取得 （資格受験最年少） 
2000 年より北海道ワイン㈱に勤務し、小樽商科大学大学院で MBA 取得 
2013 年にＮＰＯ法人ワインクラスター北海道を設立し独立 
北海道のワイン産業界を担うさまざまな事業活動、講演、執筆を行っています 


