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	主催：北海道 丸井今井 【Hokkaido Wine・Beer＆Sake Marche】特別企画        北海道産ワインの今を味わう 　                   ― 後志・空知・道東、注目の3エリアから ―
	【テイスティングワイン銘柄】
	North Creek Farm（仁木町）ソービニヨンブラン2025 ハマダヴィンヤード （三笠市）バッカス2024 Infeeld Winery（北見市）樽熟成山幸2020
	開催日時：8月1日（土）①13:00〜14:10, ②16:00〜17:10 参加人数：各回12名（事前予約制） 参  加  費：2,000円（税込） 開催場所：丸井今井札幌本店大通館9階催事場  　　　　　　【Hokkaido Wine・Beer＆Sake Marche】特設会場
	テイスティングワイン3種付き
	北海道のワイン産地として注目を集める、後志・空知・道東の3エリアをテーマにしたワインセミナーです。 当日は、各エリアから選んだ3種類のワインをテイスティングしながら、北海道産ワイン全体の魅力や、 産地ごとの気候・風土の違い、それぞれのワインの特徴を講師がわかりやすくご紹介します。 さらに後半には、各回1名ずつワイナリーの方をゲストにお迎えし、講師とのセッション形式で、 造り手ならではの想いやワイン造りの背景をお伺いします。 北海道産ワインに初めて触れる方にも、産地ごとの違いを楽しみたい方にもおすすめの内容です。 グラスを通じて、北海道産ワインの多彩な魅力をお楽しみください。

	講    師：阿部 眞久　ＮＰＯ法人ワインクラスター北海道 代表理事／シニアソムリエ ゲスト：①13:00〜濱田 玲央　ハマダヴィンヤード（三笠市） 　　　　②16:00〜森 裕子　Infeeld Winery（北見市）
	阿部眞久　1974年（昭和49年）宮城県出身。 23歳でソムリエ資格を取得し、26歳のときから道内ワイナリーに勤務。32歳でシニアソムリエ資格を取得後、組織推薦にて小樽商科大学大学院MBA課程を修了。 2013年NPO法人ワインクラスター北海道を起業し独立。行政機関ならびに業界団体の委託事業を中心に、北海道におけるワインツーリズムの推進とワインと食のペアリングの提唱を行っています。
	【お申し込み】 　丸井今井札幌本店 大通館 地下２階 和洋酒コーナー店頭 または お電話 011－205－2020 (直通) 　　　　※先着順。定員になり次第締め切らせていただきます。 　　　　※参加費のお支払いは、各会ご参加までの事前に和洋酒コーナーにてお支払い願います。 　　　　※準備の都合上、お申し込み後のキャンセルはご遠慮願います。またお支払い後の参加費はご返金いたしかねます。




